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Du 26/10/2026 au 30/10/2026

Terrine de compogne* 0 Salade coleslaw 9 Taboulé (semoule £103) 9 Chou-fleur sauce tartare 0 Céleris rémoulade

2 0 Crépe au fromage

Pané blé emmental et P ier d i
@ [} Blanquette de volaille @ SUSRIRECSEESOR G

Oeufsalacréme {) Boeuf bourguignon ik :
{) épinards patiron(PC)

Boulettes végétariennes D
tomate mozzarella

0 _— &n  Brandade de légumineuses

2 () Rstidedinde au jus (/] ' 2
(o au potiron(PC)

Pépites colin 3 céréales

P det
1 @ Epinords béchamel § Tommescelemevapsur @  Brocolis ala béchamel ® rizzo

aux herbes

Yaourt nature fermi
1 Petit suisse nature Vache quirit 510 Cantal a la coupe AOP Du_m_"_ ::f:re ermier Emmental a la coupe
ésiris

Gateau chocolat/orange

1 Kiwi =10 Nappé au caramel Clémentine Cocktail de fruits exotiques
(oeufs 210)
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