RESTAURATIGN POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 27/07/2026 AU 31/07/2026

Ces menus ont été
réalisés en collaboration

avec une diététicienne.

—

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
27/07/2026 28/07/2026 29/07/2026 30/07/2026 31/07/2026
Entrée Tomate Chou-fleur ravigote Radis beurre g&(\ CZ\ W th Taboulé (semoule BIO)
- Crisfy Qﬁu\e}
Sauté de porc* aux olives Filet de hoki MSC au | — H QCLP. &W&f\eﬁﬂ Nugget's de poisson
Plat Chili sin carne pesto \_
Roulé au fromage _b(.USﬂCL ({OU\.Q Galette panée pois
Poulet tandoori \) ' /\' ‘\ . Iégumes
- DA “Lxa]yen
Emincé végétal BIO sauce ”
créme paprika X\A
) Brocolis a 1a créme Riz BIO Gratin dauphinois C S Purée de courgettes
Accompagnement (brocolis BIO) ?
_ L..ai tage Petit suisse nature Pont I'évéque AOP i la Petit louis tartine CQ’\ M Gﬂ\"CL, Tomme blanche a la
g coupe coupe
Dessert Beignet an chocolat Raisins Ile flottante \_ Prune (sous réserve)
- C}h OC,D\&L

* = Plat avec du porc




